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Koolituse jooksul õpime valmistama viite erinevat
kokteili vastavalt Sinu valitud kokteilipaketile
Koolitus on põnev ja kaasahaarav ning kõik
külalised saavad ka ise käe külge panna
Hoiame kogu koolituse tempo mõnusa ning kokku
kulub aega 1,5 kuni 2 tundi
Pakkumine on mõeldud maksimaalselt 20-le
inimesele, sealt edasi tuleb kokku leppida eridiil.

Mis toimub?

Iga kokteilipaketi hind kuni 10-le inimesele on 300€.
Iga lisanduv inimene on 25€. Suurematele
seltskondadele kui 20 inimest hind kokkuleppe alusel.

Broneeri oma kokteilikoolitus info@kolmtilli.ee

Õpetame selgeks erinevad kokteilide valmistamise
tehnikad
Õpetame tundma baaritöövahendeid ning seda, mida
nendega teha
Selgitame lahti kirevat alkoholimaailma ajalugu ning
seda, kust kokteilikultuur alguse sai
Näitame, kuidas kodustes tingimustes iga kell
supermaitsev kokteil valmistada

Mida õpime?



Negroni Spagliato - Campari, vermut, Cava
Paper Planes - Aperol, burboon, Amaro Nonino,
laim, suhkur
Amaretto sour - Amaretto, burboon, suhkur, laim,
bitter, munavalge 
Aperol Spritz - Aperol, vahuvein, mullivesi,
apelsiniviil
0% Hugo Spritz - Tanqueray 0.0, leeder, laim,
münt, Cava 0%

Itaalia kokteilid
Avasta koos meiega la dolce vita eluviis ning koge
ehedaid Vahemere maitseid. Saame selgeks Itaalia
kokteilimaailma põhitõed ning mõisted nagu amaro,
aperativo, digestivo. Loomulikult räägime ka spritzist. 

Näidismenüü



Pina Colada – tume rumm, kookospiim, laim, ananass
Daiquiri – hele rumm, laimimahl, suhkur 
Mai Tai – hele rumm, tume rumm, laim, orgeat,
Cointreau
Old Cuban – tume rumm, laim, suhkur, münt, bitter,
Cava
0% Väike Kuuba mango-tšilli Nojito – mango-tšilli,
laim, münt, suhkur, mullivesi 

Kariibi kokteilid
Saa selgeks, millest valmistatakse rummi ja kuidas oli
rumm seotud orjapidamisega. Mis või kes andis
Mojitole nime ja mis rummikokteiliga saad erinevates
maailmanurkades kokteilibaaride taset kontrollida?

Näidismenüü



Klassikalised
kokteilid
Kuidas sai kokteilimaailm alguse? Kes oli see mees,
kes kokteilikultuurile alguse pani ja milline oli
maailma kõige esimene kokteil? 

Näidismenüü
Cosmopolitan - viin, Cointreau, jõhvikamahl, laim,
apelsinikoor
Whiskey Sour – burboon, agaavisiirup, laim, munavalge,
bitterid
Espresso Martini - viin, kohviliköör, suhkur, espresso
Paloma - tekiila, agaavisiirup, laim, greip, soolaäär
0% Väike Kuuba Nojito - laim, suhkur, münt, mullivesi



Gini kokteilid 
Millest on see maailmakuulus kange alkohol tehtud?
Mis on toonud gini võidukäigu viimase paarikümne
aasta jooksul? Gin craze ja gin lane – mis see kõik
tähendab? Kuidas on omavahel seotud must katk ja
gin? 

Näidismenüü
French 75 - gin, laim, suhkur, vahuvein
Greibi Collins - gin, laim, suhkur, greibimahl, mullivesi,
greibiviil
Clover Club – gin, vermut, vaarikas, laim, munavalge,
sidrunikoor
Bees Knees - gin, mesi, laim
0% Southside - Tanqueray 0.0, laim, suhkur, münt



Alkoholivabad
kokteilid
Avame erinevate alkoholivabade kokteilide võimaluste
maailma. Kuidas valmistatakse alkoholivabasid
spiriteid ja miks on alkoholivabad kokteilid vahel sama
kallid kui alkoholiga? Alkoholivabasid kokteile juues ei
jää sa mitte ühestki elamusest ilma.

Näidismenüü
Corsaro Sour - Corsaro, apelsin, munavalge, laim,
suhkur, bitter
Aloe Verde - Tanqueray 0.0, laim, suhkur, kiivi, kurk,
aloe vera
0% Väike Kuuba mango-tšilli Nojito - mango, tšilli,
laim, suhkur, münt, mullivesi
Vaarika Margarita - Agave Spirit 0.5%, laim, suhkur,
vaarikas
0% Nogroni – Corsaro Aperitivo, Tanqueray 0.0,
bitterid, apelsinikoor



Kohtume?

info@kolmtilli.ee

Võta ühendust:


